
VARIEDAD
Cabernet Sauvignon 85% / Syrah 15%
ORIGEN
Valle del Maule
SUELO

CLIMA
Mediterráneo semi-húmedo con gran amplitud térmica.
GUARDA
14 meses en barricas de roble francés.
ALCOHOL
14% vol.
ACIDEZ TOTAL
5,85 g/l
AZÚCAR RESIDUAL
2,34 g/l
PH
3,4
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Color Intenso y de rojo vital, con tintes violeta. Un aroma 
expresivo, rico en notas frutales, especias, moras y algunas notas a 
chocolate amargo. Tiene buena estructura, lleno en boca, 
poderoso, de larga persistencia y jugoso. Acompañar con carnes 
rojas, parrillada y quesos de sabor intenso.

De origen aluvial y coluvial, de per�l profundo, texturas 
franco-arcillosa,y arcillosas.


